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Area de Concentracgéo: 40 - TECNOLOGIA POS-COLHEITA
Linha de Pesquisa:
40.1 - CONSERVAQAO E COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS AGRICOLAS

Descricao: Propriedades fisicas de produtos biolégicos; processamento; avaliacdo da qualidade de
produtos por métodos nao-destrutivos; técnicas de armazenagem, distribuicdo e transporte;
embalagens; modelagem matematica e simulacdo numérica; gestao e comercializacéo.

Projeto de Pesquisa:
40.1.1 - AMADURECIMENTO POS-COLHEITA DE PRODUTOS PERECIVEIS

Descrigdo: Efeito da aplicagdo de tratamentos fisicos e quimicos no amadurecimento pos-colheita
de produtos pereciveis.

Responséavel: Profa. Dra. Franciane Colares Souza Usberti
Projeto de Pesquisa:
40.1.2 - DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS MINIMAMENTE PROCESSADOS

Descricdo: Alternativas de oferecimento de hortalicas e frutas prontas ou semi-prontas para
consumo, apos passarem por etapa de pequena transformacdo em relagéo ao produto oferecido "in
natura”.

Responsavel: Profa. Dra. Franciane Colares Souza Usberti
Projeto de Pesquisa:

40.1.3 - DESENVOLVIMENTO DE TECNOLOGIA PARA O PRE-PROCESSAMENTO DE
PRODUTOS AGRICOLAS

Descrigdo: O projeto foca as diretrizes voltadas ao desenvolvimento de técnicas e a estruturacéo
de propostas de estudo que avaliem a integracao de diferentes variaveis do processo de producao,
com o objetivo de classificar, embalar e conservar produtos agricolas. Também tem como objetivo
o desenvolvimento de novas tecnologias aplicadas a este setor com enfoque no aumento da
produtividade e diminuigdo do consumo energético bem como de equipamentos para simulacdo de
processos agro-industriais. Desenvolvimento de processos de representacdo e analise de injurias
térmicas, mecanicas e bioquimicas para estudo de perdas de qualidade no processamento de
produtos agricolas.

Responsavel: Profa. Dra. Franciane Colares Souza Usberti
Projeto de Pesquisa:

40.1.4 - DESENVOLVIMENTO E AVALIACAO DE TECNOLOGIAS PARA A CONSERVACAO E
COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS AGROPECUARIOS

Descricao: Os parametros de qualidade de produtos agricolas tem se aprimorado ao longo do
tempo, portanto o desenvolvimento de tecnologias e, consequentemente, a sua avaliacdo nos
processos de transformacdo, conservacdo e comercializacdo dos produtos de origem animal e
vegetal sdo o objetivo deste projeto.

Responséavel: Profa. Dra. Franciane Colares Souza Usberti
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Projeto de Pesquisa:
40.1.5 - UTILIZACAO DE SUBPRODUTOS AGROPECUARIOS

Descricdo: Avaliacdo da disponibilidade e potencial de materiais secundéarios (residuos e
subprodutos) da agricultura e pecuaria; desenvolvimento e avaliacdo de técnicas de
processamento, aplicacéo e reuso de subprodutos agroindustriais; utilizacdo de forma eficiente de
subprodutos agroindustriais; impacto econdmico e ambiental da utilizacdo de subprodutos.

Responsével: Prof. Dr. Rafael Augustus de Oliveira

Linha de Pesquisa:
40.2 - SECAGEM DE PRODUTOS AGROPECUARIOS

Descricdo: Obtencéo de baixa atividade de agua utilizando produtos pereciveis e deterioraveis,
plantas arométicas e medicinais. Avaliacdo e manutencdo da qualidade de produtos durante a
secagem; avaliagdo de equipamentos e técnicas de secagem; modelagem matemética e simulacao
numeérica.

Projeto de Pesquisa:

40.2.1 - DESENVOLVIMENTO E AVALIACAO DE EQUIPAMENTOS, TECNOLOGIAS E
PLANTAS AGRO-INDUSTRIAIS

Descricdo: Estudo de secagem e avaliacdo energética de secadores; simulacdo, modelagem e
andlise de secadores; avaliagdo de processamento de produtos agricolas; avaliagdo de coletor
solar. Andlise de perdas em processamento de produtos agricolas. Simulacdo, modelamento e
reducdo de perdas qualitativas e quantitativas. Estudos de techologias emergentes em
processamento de produtos agricolas: sinergia e simbiose agro-industrial.

Responsével: Prof. Dr. Rafael Augustus de Oliveira
Projeto de Pesquisa:
40.2.2 - DESIDRATACAO OSMOTICA DE FRUTAS E VEGETAIS

Descricdo: Efeitos de variaveis da matéria-prima e da solugdo osmotica sobre as propriedades
caracteristicas do processo de desidratacdo osmoética de frutas e vegetais.

Responsével: Prof. Dr. Rafael Augustus de Oliveira
Projeto de Pesquisa:
40.2.3 - PROCESSAMENTO E UTILIZACAO DA INULINA

Descricdo: Desenvolver e otimizar o processo de extracdo, concentracdo e purificacdo do extrato
de inulina e posterior secagem; analisar microestrutura do p6é de inulina de chicoria (Cichorium
intybus) obtido na secagem por atomizacéao; avaliar propriedades fisico-quimicas e qualidade do
produto resultante; avaliar aplicacdo em formulacao de produtos alimenticios.

Responsavel: Prof. Dr. Rafael Augustus de Oliveira
Projeto de Pesquisa:

40.2.4 - SECAGEM DE PRODUTOS PERECIVEIS
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Descricao: Levantamento das cinéticas experimentais de secagem sob diferentes condicdes;
avaliacdo e manutencédo de produtos durante a secagem; avaliagdo de equipamentos e técnicas de
secagem; modelagem matematica e simulacdo numérica, armazenagem em distintas condicdes
com acompanhamento de cor, teor de &gua, indice de reidratacdo, textura de produto
seco/reidratado; avaliacdo d qualidade do produto seco.

Responsavel: Prof. Dr. Rafael Augustus de Oliveira

Linha de Pesquisa:
40.3 - ANALISE DE IMAGENS APLICADAS A PRODUTOS AGRICOLAS E ALIMENTOS

Descricao: Este projeto abrange técnicas emergentes nao destrutivas para andlise e classificacédo
de produtos agricolas e alimentos. Andlise de imagens para simulacdo de processos agricolas.
Representacao de injarias térmicas, mecéanicas e bioquimicas para estudo de perdas de qualidade
em processamento de produtos agricolas.

Projeto de Pesquisa:

40.3.1 - BIOSPECKLE APLICADO A PRODUTOS AGRICOLAS E ALIMENTOS

Descrigao: Aplicacdo do biospeckle para avaliar a qualidade de produtos agricolas e alimentos.
Responsavel: Profa. Dra. Juliana Aparecida Fracarolli

Projeto de Pesquisa:

40.3.2 - PROCESSAMENTO DE IMAGENS

Descricdo: Uso do processamento de imagens e reconstrucéo tridimensional para agricultura.

Responsével: Profa. Dra. Juliana Aparecida Fracarolli



